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Un vino fermo che ci permette di assaporare e ricordare i profumi dell’uva d’origine.
Un vino per gli intenditori per chi vuole assaggiare qualcosa di nuovo

ma estremamente legato alla terra da cui proviene.
A still wine that encapsulates the scent of the grapes from which it comes. 

A true connoisseur’s wine for those who enjoy tasting something new
but still with close ties to its land of origin.

Zona di produzione 
Colline del Conegliano 
Valdobbiadene DOCG,

esposizione sud, sud-ovet 400mslm

Uvaggio
Uve glera dello storico vigneto di 

famiglia in località Garbùi

Vendemmia
Effettuata rigorosamente a mano nel 
periodo che va da metà settembre a 

metà ottobre, a seconda delle annate

Profumo
Intenso aroma di frutta

e dell’uva d’origine

Gusto
Leggermente aromatico

con grande sapidità

Abbinamento
Ottimo per accompagnare

piatti di pesce

Residuo zuccherino 5-6 g/l
Grado alcolico 11% VOL

Temperatura di servizio 7/8 °C

VALDOBBIADENE
Denominazione di Origine Controllata e Garantita 

VINO TRANQUILLO | STILL WINE

Grape variety 
Glera from the family’s ancestral 
vineyard in the locality of Garbùi

Production zone
Conegliano Valdobbiadene DOCG 
Hills, facing south, south-west,
400m asl

Harvest
Strictly by hand from mid-September 
to mid-October, according to the 
vintage

Scent
Intense aroma of fruit and
Glera grapes

Flavour
Slightly aromatic, full flavour

Serving suggestions
Delicious with fish dishes

Residual sugar 5-6 g/l
Alcohol 11% VOL
Serving temperature 7/8 °C


